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Torta al cioccolato
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200 gr cioccolato fondente
210 gr farina

100 gr fecoladi patate
150 gr zucchero

110 gr di burro

3 uova

2d di late

1 cucchiano di canndla

1 cucchiaino di scorza d'arancia grattuggiata
1 cedtino di lamponi
1pizzicodi sde

per lacrema

250 gr di cioccolato fondente
25dl di panna

150 gr di burro

codette di ciocclato per decorare
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Per la crema, sciogliete a bagnomariaiil cioccolato spezzettato, trasferitelo in unaterring, aggiungetebla panna
eil burro morbido e fateo raffreddare mescolando ogni tanto con un cucchiaio di legno.

Per lapagta, lavorate in unaterring, 100 gr di burro morbido tagliato a pezzetti con lo zucchero e unite, uno

dlavalta, i tuorli.

Riducete il cioccolato a pezzetti, scioglietelo nel latte e lasciatelo raffreddare.

Amadgamate dlacremadi burro 100 gr di faring, lafecolaeil lievito setacciati, dternandoli a cioccolato fuso,

infine unite la scorzadaranciae lacanndla

Montate aneve gli dbumi conil sde, incorporatei a composto, poi rovesciatelo in uno sampo a bordi dti di
18-20 cm di diametro imburrato e infarinato, e cuocetelo in forno caldo a 180° per 45'.

Sfornaeil dolce, fatelo raffreddare, tagliatedlo a meta orrizontal mente e spa mate la base con meta della crema

ei lamponi.

Ricomponete latorta, e spdmate la crema rimasta sui bordi.

Decorate con codette.
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