	Mead Name: 	Bottle Label: 

	Brewer: 	Date Brewed: 

	Recipe size: 	Date Bottled: 



Honey:		Pasteurization/Boil:

Lb.�Brand, Type or Origin�Date Added�Time�Temp.�Other Information���������������������������������������������

Fruits and other fermentables:

Lb.�Type, Origin, Form�Date Added��������������������������

Spices:

Amount�Type, Origin, Form�Date Added��������������������������

Yeast:

Amount�Brand & Strain�Dry   Liquid���� m       m���� m       m��Ale Lager Wine Champagne�Hydrated?�Starter?�� m  m  m   m�   m�  m��

Miscellaneous:

Amount�Ingredient�Date Added���Irish moss����Yeast Nutrient����Yeast Hulls����Acid Blend����Pectic Enzyme����Sodium Benzoate����Sparkaloid����Polyclar AT�����������������������



Procedures:

Date�SG�Event, Action, or Comment������������������������������������������������������������������������������������������

Specifics:

Secific Gravities:�	“original” –

	 final –��Alcohol %���Temperatures�	pitch –

	primary –

	secondary –��Priming���

Tastings & Competitions:

Date�Score�Comments������������������


